
Semaine: 25

Salade fraîche de melon et mozzarella Hachis parmentier de canard

Spaghetti à la carbonara Légumes du jour
Parmesan râpé

Donuts crème brûlée Yogourt / fruit

Rôti de porc, sauce barbecue

Sweet Potatoes
Tomate provençale

Dessert

Pilon de poulet mijoté coco et green curry Penne au pesto rosso maison

Riz parfumé Parmesan râpé
Mélange de légumes sautés Salade du jour

Mousse myrtilles Yogourt / fruit

Filet de saumon frais Potage aux pois

Pommes-de-terre écrasées à l'ail Emincé végétarien à la crème
Fenouil braisé Lentilles et courgettes

Salade de fruits Yogourt / fruit

Salade tomates, mozzarella et concombres Poivron farci gratiné

Risotto safrané aux crevettes et chorizo Pommes-de-terre sautées
Parmesan râpé  

Eclair au chocolat Yogourt / fruit

Filet de poulet grillé Salade garnie (gruyère, cervelas)

Pommes country Quiche du jour
Carottes glacées

Salade de pastèque et melon Yogourt / fruit

Filet de porc au vin cuit Curry jaune à l'indienne

Gnocchi alsaciens sautés Lentille rose
Haricots verts Légumes vapeur

Tam Tam Yogourt / fruit

MENUS DE LA SEMAINE 
du 15 au 21 juin 2026

                                            Le Chef et son équipe vous proposent:

Lundi 15

Mardi 16 Repas sur les groupes

Mercredi 17

Jeudi 18

Vendredi 19

Samedi 20

Dimanche 21

Midi Soir

                                         


